
 

 

San Valentino 
Cena rigorosamente a lume di candela 

14. febbraio 2018 

Benvenuto al tavolo 
Flûte di Franciacorta Barone Pizzino rosè con amuse-bouche di cupido 

* * * 
Antipasto 

Sfogliatina di verdure con mousse di robbiolina alle erbette 

* * * 
Primo 

Risotto carnaroli allo champagne su cialda di parmigiano 

* * * 
Secondo 

Rollé di tacchino al cuore di spinaci con salsa al vino bianco 
accompagnata da patate duchesse 

* * * 
Dessert 

Cuore di San Valentino 
—————————— 

CHF 69.- a persona 
Su prenotazione: 091 832 01 40 – info@broccoeposta.ch 

 
 
 


